BIS SONNTAG, 25. OKTOBER 2026

WOCHENKARTE

KARTOFFEL-LAUCHEINTOPF
MIT WURSTCHEN
9.8

GNOCCHI MIT ROTER BEETE UND
ZIEGENKASE GRATINIERT
14.8

LINGUINE MIT STEINPILZEN
UND LAUCHZWIEBELN
15.9

PANIERTES SEELACHSFILET MIT
REMOULADE UND KARTOFFELSALAT
16.8

FLAMMKUCHEN MIT
BIRNENSPALTEN, GORGONZOLA UND
KARAMELLISIERTEN WALNUSSEN
14.9

WOCHENFRUHSTUCK

RUHREI MIT SUBKARTOFFEL
UND FETA, KARTOFFELROSTI MIT
RAUCHERLACHS, MINI-
LAUGENGEBACK MIT GERUPFTEM
UND ZWIEBELN, BUTTER,
WALDBEERMARMELADE, BAGUETTE,
NOUGAT-KIRSCHCREME MIT
HASELNUSSKROKANT

16.9
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